
ÜBERRASCHUNGSEIER - EIS

Zutaten für 6 Portionen:

- 6 Überraschungseier (Tipp: u.U. empfiehlt es sich ein paar eier in reserve zu haben)
- 4 Kinderriegel - oder Coockies - oder Oreo - oder, oder...
- 250 ml Sahne
- 180 gramm Mascarpone
- 60 Gramm Zucker
- 6 Eisstiele

Zubereitung:

1. Überraschungseier auspacken und die Überraschung entfernen. Kinderriegel auspacken und
in Stückchen schneiden bzw. Coockies, oreo oder, oder zerkrümeln.

2. Nun kommt der kniffligste Part: ganz vorsichtig - idealerweise mit einem sehr scharfen,
spitzen Messer - die beiden Schokohälften aufbrechen.

3. Sahne fluffig aufschlagen.
4. Mascarpone und zucker cremig rühren. Schlagsahne und Kinderriegel (Coockies) unterheben.
5. Mit Hilfe eines Spritzbeutels oder einfach zweier Teelöffel die Masse vorsichtig in jede Hälfte

des Ü-Eis geben. Eine der Hälften bekommt nun je einen Eisstiel eingelegt.
6. Anschließend die beiden Hälften zusammensetzen.
7. Mindestens Zwei Stunden in den  Gefrierschrank.
8. Genießen!




